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Per “focolaio” siintende un episodio di MTA in cui 2 o piu persone
presentano sintomi simili in seguito al consumo dello stesso alimento

Patogeni coinvolti Alimenti correlati

Alimenti misti
(32,3%)

(piatti pronti,
gastronomia, ...)

. Salmonella (19.3%)

Campylobacter (9,7%)

Pesce,
ooress  (asw) AN st
_ 7 (6.4%)
B Norovirus (6.5%)
sé Carni e prodotti
Non noto o \ ) derivati
(48,4%) (6.4%)
Luogo di esposizione  Fattori di rischio
!S % ® Consumo alimenti
o crudi o poco cotti
2 0
/.
i ; 52 /O @® Contaminazione
crociata
_ o . ® Scorretto
dei focolai di MTA é mantenimento della
avvenuto presso ristoranti temperatura

CASI SINGOLI DI MTA IN PIEMONTE

Campylobacter (52,7%)
211+5 casi, di cui B salmonella (30.1%)
" L. monocytogenes (4,1%)

INTOSSICAZIONI DA FUNGHI

soggetti coinvoltiin
intossicazioni da funghi

Per ulteriori informazioni potete consultare
il Report MTA 2024
sul sito www.regione.piemonte.it
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